
Bienvenue en Provence ! GOURMETS DE PROVENCE, votre coliseur, installé Cité du Végétal à 
VALREAS 84600, au plus près des terres agricoles, entre vergers, vignes et champs de lavande, est 
à votre écoute pour élaborer et concevoir vos cadeaux de fin d’année. 

Lors des Fêtes de Noël vous souhaitez offrir à vos collaborateurs ou vos administrés des colis 
gourmands originaux composés de produits Français de qualité. Dans notre catalogue vous 
retrouverez nos suggestions de base. Toutes ces propositions sont modifiables, ajustables en plus ou 
en moins, et nous sommes à votre disposition pour étudier toutes autres compositions 
personnalisées, qui seraient plus en rapport avec vos goûts, vos habitudes et votre budget. 

Nous tenons à votre disposition une large gamme de spécialités régionales, de chocolats artisanaux, 
de vins de qualité, issus de tous les terroirs ainsi que des produits BIO. Conformes à notre 
philosophie, nous favorisons les circuits courts et travaillons, dans la mesure du possible, avec des 
producteurs locaux, gages de qualités et de terroir. 

Vous pourrez personnaliser de nombreux objets (planche à découper en verre résistant hautes 
températures, dessous de plat rond, magnet, mug, boîte à sucre…) avec vue(s) de votre commune, 
armoiries ou logo… et même des calissons à votre effigie. Ce plus apportera un coté unique à vos 
colis qui ravira vos bénéficiaires. (Attention : prévoir environ 4 à 6 semaines pour leur fabrication)

Pour pouvoir satisfaire les attentes gustatives de vos fins gourmets, pensez à anticiper vos 
commandes, les livraisons intervenant en date à votre convenance et vos quantités pourront être 
ajustées jusqu’à 2 semaines avant la date d’expédition prévue.

Retrouvez toute l’année notre actualité sur le site internet www.gourmetsdeprovence.com 

Toute l’équipe de « Gourmets de Provence » reste à votre entière disposition pour vous aider 
dans vos recherches.  

N’hésitez pas à nous contacter pour un devis personnalisé.

À très bientôt

S.A.R.L « Générations VERSIO » – capital 10 000 € -  14C Route de grillon / 84600 Valréas
Tel : 04.13.26.16.85 – 06 60 09 79 06 – SIRET 490 768 660 00030

www.gourmetsdeprovence.com – jlversio@gourmetsdeprovence.com  

Brigitte et Jean-Louis

84600 - Valréas

Bienvenue en Provence ! GOURMETS DE PROVENCE, votre coliseur, installé Cité du Végétal à 
VALREAS 84600, au plus près des terres agricoles, entre vergers, vignes et champs de lavande, est 
à votre écoute pour élaborer et concevoir vos cadeaux de fin d’année. 

Lors des Fêtes de Noël vous souhaitez offrir à vos collaborateurs ou vos administrés des colis 
gourmands originaux composés de produits Français de qualité. Dans notre catalogue vous 
retrouverez nos suggestions de base. Toutes ces propositions sont modifiables, ajustables en plus ou 
en moins, et nous sommes à votre disposition pour étudier toutes autres compositions 
personnalisées, qui seraient plus en rapport avec vos goûts, vos habitudes et votre budget. 

Nous tenons à votre disposition une large gamme de spécialités régionales, de chocolats artisanaux, 
de vins de qualité, issus de tous les terroirs ainsi que des produits BIO. Conformes à notre 
philosophie, nous favorisons les circuits courts et travaillons, dans la mesure du possible, avec des 
producteurs locaux, gages de qualités et de terroir. 

Vous pourrez personnaliser de nombreux objets (planche à découper en verre résistant hautes 
températures, dessous de plat rond, magnet, mug, boîte à sucre…) avec vue(s) de votre commune, 
armoiries ou logo… et même des calissons à votre effigie. Ce plus apportera un coté unique à vos 
colis qui ravira vos bénéficiaires. (Attention : prévoir environ 4 à 6 semaines pour leur fabrication)

Pour pouvoir satisfaire les attentes gustatives de vos fins gourmets, pensez à anticiper vos 
commandes, les livraisons intervenant en date à votre convenance et vos quantités pourront être 
ajustées jusqu’à 2 semaines avant la date d’expédition prévue.

Retrouvez toute l’année notre actualité sur le site internet www.gourmetsdeprovence.com 

Toute l’équipe de « Gourmets de Provence » reste à votre entière disposition pour vous aider 
dans vos recherches.  

N’hésitez pas à nous contacter pour un devis personnalisé.

À très bientôt
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Mai 2023

Bienvenue en Provence ! GOURMETS DE PROVENCE, votre coliseur, installé Cité du Végétal à 
VALREAS 84600, au plus près des terres agricoles, entre vergers, vignes et champs de lavande, est 
à votre écoute pour élaborer et concevoir vos cadeaux de fin d’année. 

Depuis 17 ans, notre sérieux, notre écoute et notre proximité font notre réputation, et notre 
meilleure publicité reste la satisfaction et la fidélité de nos clients. 

Lors des Fêtes de Noël vous souhaitez offrir à vos collaborateurs ou vos administrés des colis 
gourmands originaux composés de produits Français de qualité. Dans notre catalogue vous 
retrouverez nos suggestions de base. Toutes ces propositions sont modifiables, ajustables en 
plus ou en moins, et nous sommes à votre disposition pour étudier toutes autres compositions 
personnalisées, qui seraient plus en rapport avec vos goûts, vos habitudes et votre budget. 

Nous tenons à votre disposition une large gamme de spécialités régionales, de chocolats artisanaux, 
de vins de qualité issus de tous les terroirs ainsi que des produits BIO. Conformes à notre 
philosophie, nous favorisons les circuits courts et travaillons, dans la mesure du possible, avec 
des producteurs locaux, gages de qualités et de terroir. 

Toujours soucieux de vous satisfaire, nous sommes conscients des problèmes économiques qui 
grèvent de plus en plus vos budgets, et redoublons d’effort pour la recherche de nouveaux produits 
au meilleur rapport qualité/prix/proximité. 

Retrouvez toute l’année notre actualité sur le site internet www.gourmetsdeprovence.com  

Toute l’équipe de « Gourmets de Provence » reste à votre entière disposition pour vous aider dans 
vos recherches.  

N’hésitez pas à nous contacter pour un devis personnalisé. 

A très bientôt

Brigitte et Jean-Louis
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Plus d’infos sur www.gourmetsdeprovence.com photo non contractuelle - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.

A votre écoute depuis plus de 15 ansA votre écoute depuis plus de 15 ans

OBJETS PERSONNALISABLES
(attention délais de fabrication et BAT 6/8 semaines)

OBJETS DECO – CADEAUX (STOCKS LIMITÉS - PHOTOS VOIR SITE) Prix ttc

Sachets tissu Provençal Fleurs de Lavande et Lavandin 1,00€

Livre « La cuisine à l’huile d’olive » 2,50€

Porte-savon avec savon (divers parfums) 5,00€

Coffret boules de Pétanque en chocolat 10,00€

MUG, fond blanc mat ou brillant (minimum 72 pièces)

MUG, fond blanc mat ou brillant (minimum 72 pièces) 7,00€/pièce

Dessous de plat rond - diamètre 20cm (minimum 72 pièces) 7,00€/pièce

Magnet (minimum 108 pièces) 4,00€/pièce

Porte éponge (avec éponge, minimum 36 pièces) 8,00€/pièce

Porte clés rond - diamètre 3,6cm (minimum 108 pièces) 5,00€/pièce

Boite à sucre + 2x70g de biscuits Provençaux (minimum 48 pièces) 8,50€/pièce

Borne kilométrique + 2x70g de biscuits Provençaux (minimum 48 pièces) 8,50€/pièce

Côtes du Rhônes - village rouge Nyons 2021 (étiquette personnalisée - minimum 60 pièces) 6,00€/pièce
Attention delais de fabrication 6 à 8 semaines - Commande impérative avant le 7 Octobre.

Objets personnalisables à inclure dans vos colis.
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A votre écoute depuis plus de 15 ansA votre écoute depuis plus de 15 ans

20,00€

15,00€ Simple

Couple

50g 80g

Verrine 
100g

Flacon 
200g

90g 180g

37,5cl 50cl

150g 150g

70g 100g

4 6

Sensation de foie gras aux pépites de figues (20 % foie gras - sans porc, sans colorant, sans conservateur).   

Caviar de tomates séchées au vin blanc de la Drôme - La cuisine de Manon   
Ou au choix : Tapenade d’olive noire  
Tartinable sans porc, sans colorant, sans conservateur. En toast, à l’apéro ou en cuisine … libre cours à votre imagination. 
Risotto crémeux aux morilles saveur champignon (sans porc, sans colorant, sans conservateur). 
Plat léger au riz avec ses morilles, sa crème fraiche et sa douce saveur champignon. 
AOC Côtes du Rhône rouge « La Vinsobraise - Vinsobre » - Drôme provençale   
Cépages : 80 % Grenache - 20 % Syrah 
Visuel : Couleur rouge cerise intense, vin brillant aux reflets légèrement violines. Olfactif : Belle intensité. 
Les fruits rouges prédominent avec des notes de fruits mûrs. Gustatif : L’attaque est franche. Bon équilibre et finesse. 
Les arômes de fruits rouges se retrouvent également. C’est un vin assez concentré, à consommer sur sa jeunesse.

Pain d’Epices au miel  
Ballotin cadeau mignon de Noël  
Assortiment de délices, douceurs et instants de chocolat noir et au lait.  

Pièces de monnaie en chocolat au lait  
Carte de vœux – valisette festive
(possibilité présentation en sac coton/jute ou isotherme : devis sur demande)

COFFRET MODIFIABLESimple Couple

LOU PITCHOUN
(tarif au 01 04 2023 sous réserve d’augmentation conjoncturelle)

Tous nos produits sont issus de PME ou d’artisans français.

16,90€ de 1 à 49 colis

20,90€ de 1 à 49 colis

à partir de 50 colis

à partir de 50 colis

TTC

TTC

16,80€

20,00€
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A votre écoute depuis plus de 15 ansA votre écoute depuis plus de 15 ans

25,00€

20,00€ Simple

Couple

50g 80g

Verrine 
100g

Flacon 
200g

200g 380g

37,5cl 50cl

100g 100g

70g 100g

110ml 200ml

4 6

Sensation de foie gras aux pépites de figues (20 % foie gras - sans porc, sans colorant, sans conservateur). 

Caviar de tomates séchées au vin blanc de la Drôme - La cuisine de Manon   
Ou au choix : Tapenade d’olive noire  
Tartinable sans porc, sans colorant, sans conservateur. En toast, à l’apéro ou en cuisine … libre cours à votre imagination. 
Parmentier de canard confit (sans os, sans porc, sans colorant et sans conservateur).
Version détournée du Parmentier, à base de canard typique de la cuisine du Périgord.  

AOC Côtes du Rhône rouge « La Vinsobraise - Vinsobre » - Drôme provençale      
Cépages : 80 % Grenache - 20 % Syrah 
Visuel : Couleur rouge cerise intense, vin brillant aux reflets légèrement violines. Olfactif : Belle intensité.  
Les fruits rouges prédominent avec des notes de fruits mûrs. Gustatif : L’attaque est franche. Bon équilibre et finesse. 
Les arômes de fruits rouges se retrouvent également. C’est un vin assez concentré, à consommer sur sa jeunesse. 

Navettes       à la fleur d’oranger - Biscuiterie de Provence  
Boîte festive Noël. Délicatement sablées, les Navettes doivent leur délicate saveur à la fleur d’oranger.  
Des ingrédients de qualité, tel du bon beurre ou du petit épeautre de Haute-Provence, leur confèrent une texture 
unique ravissant petits et grands gourmands.

Ballotin cadeau mignon de Noël  
Assortiment de délices, douceurs et instants de chocolat noir et au lait.  

Duo fruité  
Abricots et pruneaux au sirop et fleur d’oranger.  

Pièces de monnaie en chocolat au lait  
Carte de vœux – valisette festive
(possibilité présentation en sac coton/jute ou isotherme : devis sur demande)

COFFRET MODIFIABLESimple Couple

LOU GOUSTADO
(tarif au 01 04 2023 sous réserve d’augmentation conjoncturelle)

Tous nos produits sont issus de PME ou d’artisans français.

20,90€ de 1 à 49 colis

25,90€ de 1 à 49 colis

à partir de 50 colis

à partir de 50 colis

TTC

TTC

20,00€

25,00€

Pr
és

en
ta

tio
n 

co
up

le



06950 - Falicon

Sélect ion spécia le /  2018

Entreprise
& Collectivités

84600 - Valréas

Sélection spéciale / 2023 

Entreprises
& Collectivités

06950 - Falicon

Sélect ion spécia le /  2018

Entreprise
& Collectivités

84600 - Valréas

S.A.R.L «Générations Versio» - Capital de 10 000 € - SIRET 490 768 660 00030 - Cité du végétal - 14C  Route de Grillon - 84600 Valréas
Tel. 06 60 09 79 06 - 04 13 26 16 85 - www.gourmetsdeprovence.com - jlversio@gourmetsdeprovence.com

Plus d’infos sur www.gourmetsdeprovence.com photo non contractuelle - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.

A votre écoute depuis plus de 15 ansA votre écoute depuis plus de 15 ans

30,00€

25,00€ Simple

Couple

25cl 37,5cl

50g 80g

Verrine 
100g

Flacon 
200g

Verrine 
100g

Flacon 
200g

300g 600g

37,5cl 75cl

100g 100g

70g 100g

110ml 200ml

1 1

4 6

Apéritif pêche de vigne 12 ° 
Apéritif élaboré par un artisan liquoriste (exploitant sous plusieurs générations depuis 140 ans)  
a base d’infusions de fruits, d’herbes et d’épices. L’infusion est ensuite mélangée à du vin blanc  
spécialement vinifié pour nos apéritifs. Tous nos vins apéritifs sont fabriqués à base de produits naturels,  
sans arômes artificiels. Cet apéritif se déguste frais et pur, ou allongé avec des glaçons ou bien avec de l’eau 
gazeuse ou tonique, laissez libre cours à vos goûts et votre imagination !          

Sensation de foie gras aux pépites de figues (20 % foie gras - sans porc, sans colorant, sans conservateur). 

Caviar de tomates séchées au vin blanc de la Drôme - La cuisine de Manon   
Ou au choix : Tapenade d’olive noire  
Tartinable sans porc, sans colorant, sans conservateur. En toast, à l’apéro ou en cuisine … libre cours à votre imagination. 

Caviar d’aubergine - La cuisine de Manon (sans porc, sans colorant, sans conservateur).
En toast, à l’apéro ou en cuisine … libre cours à votre imagination.

Saumon à l’oseille (sans porc, sans colorant, sans conservateur).
Recette légère, fraicheur et onctuosité du saumon et de sa sauce onctueuse à l’oseille.  
Plat en sauce idéal en accompagnement riz, pâtes, purée…
Ou au choix : Canard à la royale et ses petits légumes (Origine France).
(sans porc, sans colorant, sans conservateur). 

AOC Côtes du Rhône rouge « La Vinsobraise - Vinsobre » - Drôme provençale      
Cépages : 80 % Grenache - 20 % Syrah  

Navettes       à la fleur d’oranger - Biscuiterie de Provence Drôme  
Boîte festive Noël. Délicatement sablées, les Navettes doivent leur délicate saveur à la fleur d’oranger.  
Des ingrédients de qualité, tel du bon beurre ou du petit épeautre de Haute-Provence,  
leur confèrent une texture unique ravissant petits et grands gourmands.

Ballotin cadeau mignon de Noël  
Assortiment de délices, douceurs et instants de chocolat noir et au lait.  

Duo fruité  
Abricots et pruneaux au sirop et fleur d’oranger.  

Sachet tissu Provençal Fleurs de lavande/lavandin
Pièces de monnaie en chocolat au lait  
Carte de vœux – valisette festive
(possibilité présentation en sac coton/jute ou isotherme : devis sur demande)

COFFRET MODIFIABLESimple Couple

CULINARI 
(tarif au 01 04 2023 sous réserve d’augmentation conjoncturelle)

Tous nos produits sont issus de PME ou d’artisans français.

26,90€ de 1 à 49 colis

32,90€ de 1 à 49 colis

à partir de 50 colis

à partir de 50 colis

TTC

TTC

26,00€

32,00€
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A votre écoute depuis plus de 15 ansA votre écoute depuis plus de 15 ans

ROUSTIDA
(tarif au 01 04 2023 sous réserve d’augmentation conjoncturelle)

Tous nos produits sont issus de PME ou d’artisans français.

34,00€

28,50€ Simple

Couple

26,90€ de 1 à 49 colis

32,90€ de 1 à 49 colis

à partir de 50 colis

à partir de 50 colis

TTC

TTC

Verrine 
100g

Flacon 
200g

Verrine 
100g

Flacon 
200g

300g 600g

25cl 50cl

100g 100g

150g 150g

70g 100g

250g 250g
1 1

4 6

Caviar d’aubergine - La cuisine de Manon (Drôme) (sans colorant et sans conservateur) 
En toast, à l’apéro ou en cuisine … libre cours à votre imagination. 

Caviar de tomates séchées au vin blanc de la Drôme - La cuisine de Manon   
Ou au choix : Tapenade d’olive noire  
Tartinable sans porc, sans colorant, sans conservateur. En toast, à l’apéro ou en cuisine … libre cours à votre imagination

Saumon à l’oseille (sans porc, sans colorant, sans conservateur).
Recette légère, fraicheur et onctuosité du saumon et de sa sauce onctueuse à l’oseille.  
Plat en sauce idéal en accompagnement riz, pâtes, purée…

Huile d’olive vierge extra - Maison Barral Carros 06   
Navettes       à la fleur d’oranger - Biscuiterie de Provence Drôme  
Boîte festive Noël. Délicatement sablées, les Navettes doivent leur délicate saveur à la fleur d’oranger.  
Des ingrédients de qualité, tel du bon beurre ou du petit épeautre de Haute-Provence,  
leur confèrent une texture unique ravissant petits et grands gourmands.

Pain d’épices au miel 
Ballotin cadeau mignon de Noël  
Assortiment de délices, douceurs et instants de chocolat noir et au lait.  

Miel crémeux de printemps - Les ruchers de la Fauville (Gonfaron - Var)                
Sachet tissu Provençal Fleurs de lavande/lavandin

Pièces de monnaie en chocolat au lait  
Carte de vœux – valisette festive
(possibilité présentation en sac coton/jute ou isotherme : devis sur demande)

COFFRET MODIFIABLESimple Couple

ATTENTION : délai personnalisation des objets 6 à 8 semaines

26,00€

32,00€

PRODUIT EN PROVENCE
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A votre écoute depuis plus de 15 ansA votre écoute depuis plus de 15 ans

35,00€

30,00€ Simple

Couple

25cl 37,5cl

50g 80g

Verrine 
100g

Flacon 
200g

200g 380g

37,5cl 75cl

70g 100g

220g 220g

250g 250g

110ml 200ml

70g 2x70g

1 1

4 6

Apéritif pêche de vigne 12 ° 
Apéritif élaboré par un artisan liquoriste (exploitant sous plusieurs générations depuis 140 ans)  
a base d’infusions de fruits, d’herbes et d’épices. L’infusion est ensuite mélangée à du vin blanc spécialement 
vinifié pour nos apéritifs. Tous nos vins apéritifs sont fabriqués à base de produits naturels, sans arômes artificiels.       

Sensation de foie gras aux pépites de figues (20 % foie gras - sans porc, sans colorant, sans conservateur). 

Caviar de tomates séchées au vin blanc de la Drôme - La cuisine de Manon   
Ou au choix : Tapenade d’olive noire  
Tartinable sans porc, sans colorant, sans conservateur. En toast, à l’apéro ou en cuisine … libre cours à votre imagination.

Parmentier de canard confit (sans os, sans porc, sans colorant et sans conservateur).
Version détournée du Parmentier, à base de canard typique de la cuisine du Périgord.  

AOC Côtes du Rhône rouge « La Vinsobraise - Vinsobre » - Drôme provençale      
Cépages : 80 % Grenache - 20 % Syrah 
Visuel : Couleur rouge cerise intense, vin brillant aux reflets légèrement violines. Olfactif : Belle intensité.  

Ballotin cadeau mignon de Noël  
Assortiment de délices, douceurs et instants de chocolat noir et au lait.  

Crème de marron artisanale - Collobrieres (83)
Située dans le Massif des Maures (Var), Collobrières, surnommée «Capitale de la Châtaigne», est réputée pour  
la qualité de ses fruits. D’une couleur brun foncé et fabriquée uniquement avec des marrons de Collobrières,  
cette crème vous fera fondre de plaisir !

Miel crémeux de printemps - Les ruchers de la Fauville (Gonfaron - Var)    
Duo fruité  
Abricots et pruneaux au sirop et fleur d’oranger.            
Boîte à sucre + biscuits - Biscuiterie de Provence Drôme      
Boîte personnalisable avec photo à nous fournir (délais 6 à 8 semaines)

Sachet tissu Provençal Fleurs de lavande/lavandin

Pièces de monnaie en chocolat au lait  
Carte de vœux – valisette festive
(possibilité présentation en sac coton/jute ou isotherme : devis sur demande)

COFFRET MODIFIABLESimple Couple

GOUDINETTO 
(tarif au 01 04 2023 sous réserve d’augmentation conjoncturelle)

Tous nos produits sont issus de PME ou d’artisans français.

32,90€ de 1 à 49 colis

37,90€ de 1 à 49 colis

à partir de 50 colis

à partir de 50 colis

TTC

TTC

32,00€

37,00€
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Plus d’infos sur www.gourmetsdeprovence.com photo non contractuelle - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.

A votre écoute depuis plus de 15 ansA votre écoute depuis plus de 15 ans

30,00€

200g

30g

160g

220g

250g

150g

200ml

1

6

Sablé de Noël       - Biscuiterie de Provence Drôme - Boite festive
Qui dit Noël dit « Sablés de Noël » ! Nul besoin de raisons supplémentaires pour succomber à ces délicieux biscuits… 
Ou au choix : Borne personnalisée avec photo a fournir + 2x70g biscuits Provençaux  
(ATTENTION : délais 6 à 8 semaines)

Palette 6 carres grands crus - Chocolat VALRHONA  
Instants dégustation carrés chocolat noir (60 à 85 % cacao). Découvrez et parcourez la palette de goûts  
de 6 grands chocolats noir VALRHONA.  Imaginons le meilleur du chocolat. Depuis 1922 VALRHONA agit  
pour un chocolat responsable dont le cacao est tracé depuis les producteurs. Ensemble faisons du bien avec du bon !

Coffret Equinoxe croustible noir/lait - Chocolat VALRHONA  
Un assortiment gourmand qui réunit des amandes, noisettes et croustibles enrobées de chocolat noir et de chocolat au lait.  

Crème de marron artisanale - Collobrieres (83)
Située dans le Massif des Maures (Var), Collobrières, surnommée «Capitale de la Châtaigne», est réputée pour  
la qualité de ses fruits. D’une couleur brun foncé et fabriquée uniquement avec des marrons de Collobrières,  
cette crème vous fera fondre de plaisir !

Miel crémeux de printemps - Les ruchers de la Fauville (Gonfaron - Var)    
Pain d’épices artisanal au miel - Les ruchers de la Fauville (Gonfaron - Var)
Pain d’épices en pot, capsulé à chaud, du coup, c’est stérilisé. Moelleux, conservation longue sans séchage ni altération  
(plusieurs années). Permet une conservation sans être inquiété du séchage…

Duo fruité  
Abricots et pruneaux au sirop et fleur d’oranger.            
Sachet tissu Provençal Fleurs de lavande/lavandin

Pièces de monnaie en chocolat au lait  
Carte de vœux – valisette festive
(possibilité présentation en sac coton/jute ou isotherme : devis sur demande)

COFFRET MODIFIABLE

LIPETUN
(tarif au 01 04 2023 sous réserve d’augmentation conjoncturelle)

Tous nos produits sont issus de PME ou d’artisans français.

35,90€ de 1 à 49 colis

à partir de 50 colis

TTC35,00€
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Plus d’infos sur www.gourmetsdeprovence.com photo non contractuelle - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.

A votre écoute depuis plus de 15 ansA votre écoute depuis plus de 15 ans

50,00€

37,5cl

80g

200g

200g

200g

30g

220g

250g

75cl

1

6

Apéritif pêche de vigne 12 ° 
Apéritif élaboré par un artisan liquoriste (exploitant sous plusieurs générations depuis 140 ans)  
a base d’infusions de fruits, d’herbes et d’épices. L’infusion est ensuite mélangée à du vin blanc spécialement vinifié  
pour nos apéritifs. Tous nos vins apéritifs sont fabriqués à base de produits naturels, sans arômes artificiels.       

Sensation de foie gras aux pépites de figues (20 % foie gras - sans porc, sans colorant, sans conservateur). 

Caviar d’aubergine de la Drôme   
Ou au choix : Tapenade d’olive noire  
Tartinable sans porc, sans colorant, sans conservateur.  En toast, à l’apéro ou en cuisine … libre cours à votre imagination.  
Nouvelle présentation « Game partage » très pratique pour des apéritifs plus conviviaux.

Caviar de tomates séchées au vin blanc de la Drôme   
Sablé de Noël       - Biscuiterie de Provence Drôme - Boite festive
Qui dit Noël dit « Sablés de Noël » ! Nul besoin de raisons supplémentaires pour succomber à ces délicieux biscuits… 

Palette 6 carres grands crus chocolat VALRHONA
Instants dégustation carrés chocolat noir (60 à 85 % cacao). Découvrez et parcourez la palette de goûts de 6 grands chocolats noir 
VALRHONA.  Imaginons le meilleur du chocolat. Depuis 1922 VALRHONA agit pour un chocolat responsable dont le cacao  
est tracé depuis les producteurs. Ensemble faisons du bien avec du bon !

Crème de marron artisanale - Collobrieres (83)
Située dans le Massif des Maures (Var), Collobrières, surnommée «Capitale de la Châtaigne», est réputée pour  
la qualité de ses fruits. D’une couleur brun foncé et fabriquée uniquement avec des marrons de Collobrières,  
cette crème vous fera fondre de plaisir !

Miel crémeux de printemps - Les ruchers de la Fauville (Gonfaron - Var)    
Ou au choix : Pain d’épices artisanal au miel - Var - 150g
Pain d’épices en pot, capsulé à chaud, du coup, c’est stérilisé. Moelleux, conservation longue sans séchage ni altération  
(plusieurs années). Permet une conservation sans être inquiété du séchage…

AOP Côtes du Rhône rouge       Julien de l’Embisque «  Rouge plaisir »  
Vin rouge élaboré avec les cépages Grenache, Carignan, Syrah, Mourvèdre. La cuvée Plaisir du domaine Julien de l’Embisque  
saura accompagner vos repas d’hiver en famille et vos opérations BBQ entre amis. De la fraîcheur et du fruité : un pur plaisir.

Sachet tissu Provençal Fleurs de lavande/lavandin

Pièces de monnaie en chocolat au lait  
Carte de vœux – valisette festive
              (possibilité présentation en sac coton/jute ou isotherme : devis sur demande)  

COFFRET MODIFIABLE

DELECADOURA
(tarif au 01 04 2023 sous réserve d’augmentation conjoncturelle)

Tous nos produits sont issus de PME ou d’artisans français.

37,00€ de 1 à 49 colis

à partir de 50 colis

TTC35,00€
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A votre écoute depuis plus de 15 ansA votre écoute depuis plus de 15 ans

120g

120g

100g

200g

600g

100g

220g

30g

150g

75cl

75cl

6

Foie gras de canard IGP Sud-ouest 
Un lobe de foie gras juste salé et poivré et cuit dans son bocal … le meilleur du foie gras tout simplement.

Pain d’épice toast figue 

Confit d’échalote - Drôme    
Tartinable sans porc, sans colorant, sans conservateur. En toast, à l’apéro ou en cuisine … libre cours à votre imagination.

Caviar de tomates séchées au vin blanc de la Drôme  
Ou au choix : Tapenade d’olive noire  
Tartinable sans porc, sans colorant, sans conservateur.  En toast, à l’apéro ou en cuisine … libre cours à votre 
imagination.  Nouvelle présentation « Game partage » très pratique pour des apéritifs plus conviviaux.

Cardons de Noel (ou cardons béchamel)  
Authentique recette provençale. Cultivés en région lyonnaise effilés à la main, et cuisinés en Provence.
Ou au choix : Tapenade 200g + Rillette canard 180g + Miel du var 220g
Navettes       à la fleur d’oranger - Biscuiterie de Provence Drôme  

Crème de marron artisanale - Collobrieres (83)

Palette 6 carres grands crus chocolat VALRHONA
Pain d’épices artisanal au miel - (Gonfaron - Var)
Pain d’épices en pot, capsulé à chaud, du coup, c’est stérilisé. Moelleux, conservation longue sans séchage  
ni altération (plusieurs années). Permet une conservation sans être inquiété du séchage…

AOP Côtes du Rhône rouge        Julien de l’Embisque «  Rouge plaisir »                                          
Vin rouge élaboré avec les cépages Grenache, Carignan, Syrah, Mourvèdre. La cuvée Plaisir du domaine Julien 
de l’Embisque saura accompagner vos repas d’hiver en famille et vos opérations BBQ entre amis. De la fraîcheur 
et du fruité : un pur plaisir. Le domaine Julien de l’Embisque est situé aux portes de la PROVENCE, à Bollène (84). 
Le Domaine conduit en agriculture biologique depuis 2010, s’étend sur une diversité de terroirs qui permettent 
l’épanouissement des principaux cépages de la Vallée du Rhône comme le Viognier, le Muscat, le Grenache, le 
Carignan, la Syrah et le Mourvèdre.

AOP Côtes du Rhône rosé        Domaine de l’Embisque 
Vin Biologique. Assemblage atypique Grenache, Syrah et Viognier pour apéritifs et repas. 
Vin très aromatique à dominance pêche-fruits exotiques. Médaillé OR de 2011 à 2022 !!!

Pièces de monnaie en chocolat au lait  
Carte de vœux – valisette festive
(possibilité présentation en sac coton/jute ou isotherme : devis sur demande)  

COFFRET MODIFIABLE

TAULEJADO  
(tarif au 01 04 2023 sous réserve d’augmentation conjoncturelle)

Tous nos produits sont issus de PME ou d’artisans français.

30,00€
52,00€ de 1 à 49 colis

à partir de 50 colis

TTC50,00€
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A votre écoute depuis plus de 15 ansA votre écoute depuis plus de 15 ans

40,00€

PAMPAIETO
(tarif au 01 04 2022 sous réserve d’augmentation conjoncturelle)

Tous nos produits sont issus de PME ou d’artisans français.

TTC

94,50€ de 1 à 49 colis

à partir de 50 colis

75cl

180g

120g

100g

200g

200g

180g

600g

240g

160g 

150g
200g

75cl

75cl

6

Champagne « Brut privilège » Cheurlin-Noellat  

Foie gras de canard IGP Sud-ouest 
Un lobe de foie gras juste salé et poivré et cuit dans son bocal … le meilleur du foie gras tout simplement.

Pain d’épices toast figue  
Confit d’échalote - Drôme    
Tartinable sans porc, sans colorant, sans conservateur. En toast, à l’apéro ou en cuisine … libre cours à votre imagination.

Caviar de tomates séchées au vin blanc de la Drôme  
Caviar d’aubergine de la Drôme
Ou au choix : Tapenade d’olive noire  
Rillette pur canard 
Cardons de Noel (ou cardons béchamel)  
Authentique recette provençale. Cultivés en région lyonnaise effilés à la main, et cuisinés en Provence.

Petit épeautre du Mont Ventoux à la Provençale - Maison GUINTRAN (depuis 1898) - Carpentras (84)

Coffret Equinoxe croustible noir/lait - chocolat VALRHONA 
Un assortiment gourmand qui réunit des amandes, noisettes et croustibles enrobées de chocolat noir et de chocolat au lait.  

Pain d’épices artisanal au miel - (Gonfaron - Var)

Sablé de Noël       - Biscuiterie de Provence Drôme - Boite festive

AOP Côtes du Rhône rouge        Julien de l’Embisque «  Rouge plaisir »  

AOP Côtes du Rhône rosé        Domaine de l’Embisque
Vin Biologique. Assemblage atypique Grenache, Syrah et Viognier pour apéritifs et repas. 
Vin très aromatique à dominance pêche-fruits exotiques. Médaillé OR de 2011 à 2022 !!!

Pièces de monnaie en chocolat au lait 

Carte de vœux – valisette festive
(possibilité présentation en sac coton/jute ou isotherme : devis sur demande)  

COFFRET MODIFIABLE

90,00€



06950 - Falicon

Sélect ion spécia le /  2018

Entreprise
& Collectivités

84600 - Valréas

Sélection spéciale / 2023 

Entreprises
& Collectivités

06950 - Falicon

Sélect ion spécia le /  2018

Entreprise
& Collectivités

84600 - Valréas

S.A.R.L «Générations Versio» - Capital de 10 000 € - SIRET 490 768 660 00030 - Cité du végétal - 14C  Route de Grillon - 84600 Valréas
Tel. 06 60 09 79 06 - 04 13 26 16 85 - www.gourmetsdeprovence.com - jlversio@gourmetsdeprovence.com

Plus d’infos sur www.gourmetsdeprovence.com photo non contractuelle - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.

A votre écoute depuis plus de 15 ansA votre écoute depuis plus de 15 ans

40,00€

120g

125g

75cl

100g

80g

Foie gras de canard IGP Sud-ouest 
Un lobe de foie gras juste salé et poivré et cuit dans  
son bocal … le meilleur du foie gras tout simplement. 

Pain d’épices toast figue  
Champagne « Brut privilège » Cheurlin- Noellat  
Le meilleur de chez Cheurlin- Noellat.  

Coffret 18 carrés guanaja - Chocolat VALRHONA   
Instants dégustation carrés chocolat noir (70 % cacao). 
Imaginons le meilleur du chocolat. Depuis 1922 VALRHONA 
agit pour un chocolat responsable dont le cacao est tracé depuis 
les producteurs. Ensemble faisons du bien avec du bon !  

Pièces de monnaie en chocolat au lait 

Carte de vœux – valisette festive
(possibilité présentation en sac coton/jute ou isotherme : 
devis sur demande)  

COFFRET MODIFIABLE

BELORI
(tarif au 01 04 2023 sous réserve d’augmentation conjoncturelle)

RABASSO
(tarif au 01 04 2023 sous réserve  
d’augmentation conjoncturelle)

Tous nos produits sont issus de PME ou d’artisans français.

52,00€ de 1 à 49 colis

à partir de 50 colis

TTC50,00€

125g

200g+20ml

100ml

90g

90g

75cl

6

Chips à la truffe - Maison PLANTIN (l’art de la truffe depuis 1930)   
Invitez la truffe à chacun de vos apéritifs avec ces délicieuses chips de pomme  
de terre, cuites au chaudron. Elles vous feront craquer à tous les coups !

Coffret Polenta aux cèpes et à la truffe d’été 
Prêt à l’emploi accompagné de son huile d’olive vierge à la truffe blanche.                              
Préparation culinaire à base d’huile d’olive extra vierge saveur  
truffe noire - Maison PLANTIN (l’art de la truffe depuis 1930)  
Quelques gouttes suffisent à parfumer délicieusement, les purées de pommes  
de terre, les pâtes, les risottos, les salades… 

Moulin en verre Sel du vigneron à la truffe d’été 2 %        
Noix de cajou salée à la truffe d’été 1,2 % - Maison PLANTIN (l’art de la 
truffe depuis 1930) Découvrez ces délicieuses noix de cajou salées à la truffe d’été, 
intenses et croquantes à souhait…

AOP Côtes du Rhône rouge       Julien de l’Embisque «  Rouge plaisir »  
Vin rouge élaboré avec les cépages Grenache, Carignan, Syrah, Mourvèdre.  
La cuvée Plaisir du domaine Julien de l’Embisque saura accompagner vos repas 
d’hiver en famille et vos opérations BBQ entre amis. De la fraîcheur et du fruité : 
un pur plaisir.

Pièces de monnaie en chocolat au lait  
Carte de vœux – valisette festive
(possibilité présentation en sac coton/jute ou isotherme : devis sur demande)  

COFFRET MODIFIABLE

30,00€
55,00€ de 1 à 49 colis

à partir de 50 colis

TTC50,00€


