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A votre écoute depuis plus de 15 ansA votre écoute depuis plus de 15 ans

30,00€

37,5cl

80g

180g

120g

90g

100g

100g

250g

220g

25cl

75cl

Apéritif « Citron vert » 12° 

Sublime de foie gras à la truffe blanche (20% foie gras - sans porc, sans colorant, sans conservateur). 
Une spécialité artisanale unique avec la douceur et le fondant apporté par le foie gras. 

Brandade de Nîmes - (32% morue) (nouveau)  

Tartinade légumes anciens 

Délice d’Aubergines et olives noires - Recette sans conservateurs ni colorant. 

Petits financiers citron/miel
Ballotin truffes aromatisées écorces d’oranges confites   
Chocolaterie MATHEZ, à votre service depuis 1934 !

Confiture abricot aux épices de Noël (60% abricot)   

Caramel à tartiner au miel - Gonfaron - Var  

Sirop de châtaignes - Gonfaron - Var 

AOP Ventoux rouge       Oncle ERNEST «Instant présent»    
Comme son nom l’indique, ce vin rouge particulièrement gourmand pourra être dégusté immédiatement  
et pourra être servi légèrement frais. Cépages : 70% Grenache, 10% Syrah, 10% Carignan, 10% Marselan 
Vinification : Ces quatre cépages ont été récoltés manuellement, vinifiés et élevés séparément. La vendange  
de grenache est foulée et éraflée. La macération est longue (environ 3 semaines) afin d’extraire un maximum de couleur 
et d’arômes. La vendange de Syrah est vinifiée en macération carbonique, c’est-à-dire en grappes entières, déposées 
dans une atmosphère saturée en gaz carbonique et maintenue à près de 30 degrés pendant 15 jours. 
Dégustation : Robe grenat, brillante. Ensemble très expressif sur la griotte du Comtat, poivre noir de Sichuan, violette. 
Bouche juteuse et gourmande. Accords mets et vin : Il peut être servi légèrement frais pour accompagner une planche 
de charcuterie du Ventoux accompagné de quelques fromages de chèvre frais.

Carte de vœux – valisette festive

COFFRET MODIFIABLE

DELECADOURA
(tarif au 01 04 2024 sous réserve d’augmentation conjoncturelle)

Tous nos produits sont issus de PME ou d’artisans français.

38,90€ de 1 à 49 colis

à partir de 50 colis

TTC38,00€

Possibilité présentation en sac 
coton/jute ou isotherme : +2€


