Sélection spéciale / 2025

Ggurmets ROUSTIDA
d'e Plnovel»lce (tarif au 01 04 2025 sous réserve d’augmentation conjoncturelle)
84600 - Vall‘éas Tous nos produits sont issus de PME ou d'artisans francais.

Colis élaborés au sein d'ESAT partenaires

& partir de 50 colis

25,00¢ LTS

25,90¢de 1 a 49 colis

a partir de 50 colis

K{oMe[0}8 Couple

30,90¢ de 1 & 49 colis ; : ;o : GisSSEROT
La cuisine

de Provence g

Présentation couple

NONNETTES

ple ouple ® COFFRETS MODIFIABLES ==

100 100 Tapenade olives vertes « La cuisine provencale » (Vaucluse)
9 9 Pate a base d'olives vertes (73,3 %), de capres et d'anchois, huile d'olive vierge extra (11,6%)

Pissaladiére @@IEND) Le Marché Provencal (Vaucluse)

909 909 Préparation tartinable a base d'oignons, d'olives noires et de filets d’anchois (5%)
780g 780g Soupe de poisson a la sétoise
?0g 9209 Rouille sétoise
Palets au miel de lavande
409 80g Nos palets sont fabriqués de facon artisanale, le godt subtil de la lavande

renforce les notes de beurre et de miel. lls seront idéals a I'heure du godter.

9 160 Nonnettes au miel fourrées aux pommes (25%)
g g Maison PELTIER, apiculteur depuis 1946. Fabriquées a partir de produits récoltés en France.

Confiture artisanale de figue de Sollies (var)
100g 220g La figue de Sollies-Pont n'a plus a faire ses preuves. Cueillie a pleine maturité, elle donne une confiture artisanale
parfaite, rien a rajouter. La douceur du soleil d'été sur votre foie gras ou vos tartines.

Ballotin truffes aromatisées pain d'épices

509 1009 Chocolaterie MATHEZ, a votre service depuis 1934 !

Nectar d'abricot Cuvée Maelle (50% abricot minimum)

Maison GAUBERT, Spécialiste abricot de la Dréme depuis 4 générations

Plongez dans une explosion de saveurs avec le nectar d'abricot «Cuvée Maélle» Gobert, un délice fruité

25¢! 1L a déguster sans modération. Rafraichissant et délicieusement sucré, ce nectar réveillera vos papilles

et vous transportera dans un monde de douceur estivale. Découvrez le go(it authentique de I'abricot Bergeron,
récolté avec soin pour une expérience gustative incomparable. Rien de tel pour savourer pleinement chaque

instant et vous régaler tout au long de la journée.

1 1 Livre de recettes « La cuisine de Provence » (nouvelle édition-GISSEROT)

Possibilité présentation en sac

Carte de veoeux — valisette festive ] S
coton/jute ou isotherme : +2€

photo non contractuelle - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.

Plus d'infos sur www.gourmetsdeprovence.com
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