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84600 - Vall‘éas Tous nos produits sont issus de PME ou d'artisans francais.

Colis élaborés au sein d'ESAT partenaires

a partir de 50 colis
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ble ouple % COFFRETS MODIFIABLES

20 130 Médaillon au foie de canard et champignons noirs (20% Foie Gras)
g g Sans porg, sans alcool, sans colorant, sans conservateur.

Roujinade « La cuisine provencale » @D
100 100 Tarjcipable original, sans colorant ni conservateur. et . > A :

9 9 Cuisiné en Provence a base de betterave, parmesan et amande. Idéal a |'apéritif sur toasts, cro(itons, blinis, gressins...
mais aussi en sandwich, bruschetta ou avec des crudités.

Mijoté de dinde et cépes rétis

Notre plat cuisiné signature cette année, fabriqué de facon artisanale avec des ingrédients de qualité. Sans os,

300 600 sans alcool, sans conservateur ni additif. Les morceaux de dinde francaise sont mijotés & feu doux avec les légumes
& g préparés (tomate, oignons et carottes) ainsi c1ue de beaux cépes bolet incorporés a-la cuisson pour donner

tout leur arome. Le plat présente une trés belle couleur appétissante et se suffit a lui-méme pour un repas festif

a partager en couple ou entre amis.

AOC Cétes du Rhéne rou%e « La Vinsobraise - Vinsobre » (Dréme provengale)
37 5¢f 50c| Cépages : 80% Grenache - 20% Syrah. Visuel : Couleur rouge cerise intense, vin brillant aux reflets Iégérement

’ violines. Olfactif : Belle intensité. Les fruits rouges prédominent avec des notes de fruits mdrs. Gustatif : L'attaque
est franche. Bon équilibre et finesse. Les arémes de fruits rouges se retrouvent également.

Palets au miel de lavande
409 80g Nos palets sont fabriqués de fagon artisanale, le goit subtil de la lavande renforce les notes de beurre et de miel.
ls seront idéals a I'heure du gouter.

Nonnettes au miel fourrées aux pommes (25%)

96 160 Maison PELTIER, apiculteur depuis 1946. Fabriquées a partir de produits récoltés en France :
g g 2 ; ;

Sucre, ceuf, beurre, miel farine de blé ...

Ballotin truffes aromatisées Marc de Champagne
509 1OOg Chocolaterie MATHEZ, a votre service depuis 1934 ! Pag

Livre de recettes « La cuisine de Provence » (nouvelle édition-GISSEROT)

Dany Mignotte, chroniqueuse et blogueuse culinaire, nourrit cette formidable passion qu’est la cuisine.
1 1 Elle vous emméne dans ce livre a la découverte de la Provence et de ses richesses culinaires.
Vous y retrouverez des recettes typiques : Anchoiade, Tapenades, Pissaladiere, Soupe au pistou,
Bouillabaisse, Aioli, Fougasse, Navettes, Nougat, Brioche des rois...

Possibilité présentation en sac

Carte de voeux — valisette festive coton/jute ou isotherme : +2€

Plus d'infos sur www.gourmetsdeprovence.com
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photo non contractuelle - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.



