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40,00€

PAMPAIETO
(tarif au 01 04 2025 sous réserve d’augmentation conjoncturelle)

Tous nos produits sont issus de PME ou d’artisans français.
Colis élaborés au sein d’ESAT partenaires

TTC

94,50€ de 1 à 49 colis

à partir de 50 colis

75cl

180g

40g

250g

90g

180g

100g

100g

190g

770g 

70g

200g

370g

220g

220g

250g

75cl

1

Champagne « Privilège » Cheurlin-Noellat  

Foie gras de canard IGP Sud-ouest 

Confit d’oignon doux 
Issu de véritables oignons doux confits dans leur jus, notre confit ne comporte aucun ajout de farine ou d’adjuvant,  
il est un condiment original et gourmand. Parfait pour accompagner le foie gras,  
il apporte un gout à la fois sucré et acidulé très agréable.

Pain d’épices toast figue 40% miel 
Pain d’épices artisanal au miel français, moelleux et léger, issu d’une recette traditionnelle.

Terrine de saumon aux amandes 

Terrine d’oie aux marrons glacés        

Butternade « La cuisine provençale »

Roujinade « La cuisine provençale »

Rillettes 100% canard (Sud-ouest)

Confit de canard (Sud Ouest) 2 cuisses 
Olives en chocolat

Ballotin truffes aromatisées au Marc de Champagne

Cake aux écorces de citron
Cette pâtisserie a été réalisée grâce à la passion de la famille VITAL Aimé depuis 1836. 

Confiture artisanale de figue de Sollies (Var)

Caramel à tartiner au miel (Gonfaron - Var)

Miel crémeux d’été « Les ruchers de la Fauville » (Gonfaron - Var) 

AOC Côtes du Vivarais       « Les 7 Pierres » 
Syrah/Grenache. Après un temps d’aération, il commence à révéler sa véritable nature avec des arômes de fruits noirs.

Vide poche céramique (15 cm x 15 cm)    

Carte de vœux – valisette festive

COFFRET MODIFIABLE

90,00€

Possibilité présentation en sac 
coton/jute ou isotherme : +2€


