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La sélection estivale, fraîche et conviviale,  

pour vos comités d’entreprise.

ÉTÉ 2026

C.E Été

photo non contractuelle - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.

Bulles du verger (Pétillant d’abricot sans alcool) 
Un jus artisanal sans alcool, aux bulles fines et aux arômes intenses d’abricot mûr. Frais et élégant, sans conservateur ni colorant.  

OU Rosé «Chemin faisant» 75cl  

un rosé frais et convivial, aux notes fruitées et délicates. Idéal à l’apéritif ou pour accompagner une cuisine estivale.

Tapenade noire
La Cuisine Provençale revisite l’incontournable tapenade provençale à partir d’olives noires sélectionnées, d’anchois,  
de câpres et d’huile d’olive. Sa texture lisse et son goût intense et légèrement salé en font la parfaite compagne des 
apéritifs méditerranéens. À tartiner sur des tranches de baguette ou à utiliser comme condiment.

Caviar d’aubergine
Caviar d’aubergine artisanal Lou Gascoun. Tartinable provençal aux notes douces, parfait à l’apéritif sur toasts ou crudités.

Tartinade de courgette
Tartinade de courgette, recette légère et provençale. Parfaite à l’apéritif sur toasts grillés.

Terrine de saumon aux amandes
Terrine de saumon aux amandes. Une très belle terrine de poisson, couleur rosée et dorée, mariage subtil entre saumon 
et amande.

Gressins Artisanaux
Gressins artisanaux, idéaux pour accompagner les tartinables et caviars de légumes.

Pâtes de Fruits – Bouchées aux Fruits 
Bouchées aux fruits, plus légères qu’une pâte de fruit, raviront les papilles des petits et grands gourmands.

Navettes à la  fleurs d’oranger
Navettes provençales aux fleurs d’oranger. Biscuits traditionnels du Sud, à savourer avec un thé ou un café.

Sac isotherme
Ce sac isotherme permet de transporter et conserver les produits dans les meilleures conditions thermiques.  
Conçu pour maintenir la température jusqu’à 4 heures, il est réutilisable et pratique.

2 x 33cl  
OU 75cl

90g

90g

90g

90g

60g

90g

30g

Composition modifiable en plus ou en moins à convenance, nous contacter.

dès 50 colis
COFFRET UNIQUE

21,90€ de 1 à 49 colis

TTC20,00€

Un panier idéal pour les comités 

d’entreprise, composé de produits fins du 
terroir provençal et méditerranéen pour 

des célébrations festives. Comme tous 

nos paniers, il est conditionné avec soin 

par un ESAT, alliant qualité artisanale et 

engagement solidaire.


