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Apéritif au Sureau 12°  
Un apéritif artisanal à la fleur de sureau, élaboré à base de vin blanc. Frais et floral, avec une belle légèreté en bouche.  
À savourer bien frais, nature, avec des glaçons ou allongé d’eau pétillante. Sans arômes artificiels ni conservateurs.

Bloc de Foie Gras de Canard France 
Un bloc de foie gras de canard français, à la texture lisse et au goût authentique. 

Brandade de Morue de Nîmes  
Une brandade traditionnelle de cabillaud, sans pomme de terre, à la texture crémeuse et aux saveurs délicates d’ail  
et de morue. À déguster chaud ou sur des croûtons, sans colorant ni conservateur.

Délice de Tomates Séchées  
Un tartinable de tomates séchées aux saveurs intenses, mêlant tomate confite, herbes et huile d’olive. 

Volailles Sauce Magret Fumé et Fondue de Poireaux  
Une préparation gourmande de volaille fondante, accompagnée d’une sauce crémeuse au magret fumé et de poireaux confits. 

AOC Côtes du Rhône Rouge « Chemin Faisant » 
Un Côtes du Rhône rouge (Grenache, Syrah) aux arômes de fruits rouges et d’épices, avec des tanins soyeux et une belle 
longueur. Idéal avec viandes grillées, fromages ou charcuteries.

Sablés à l’Orange  
Des sablés à l’orange au beurre fin, à la texture fondante et croustillante. Délicatement parfumés aux zestes d’agrumes, 
parfaits pour accompagner un thé ou un café.

Sapin blanc assortiment chocolat noir et lait
Assortiment festif de chocolats noir et lait en forme de sapin blanc. Une touche gourmande pour clore le repas.

Confiture d’Abricot et Lavande  
Une confiture d’abricot Bergeron subtilement parfumée à la lavande, offrant un bel équilibre entre notes fruitées  
et florales. Idéale sur pain, avec fromage frais ou en dessert.

Boîte à Sucre en Métal + Navette Bio  Délai de production : 8 semaines – Minimum 20 pièces
Une boîte à sucre en métal artisanale et personnalisable, accompagnée d’une navette bio à la fleur d’oranger. Un objet 
décoratif et gourmand, symbole de tradition provençale.

Carte de vœux + valisette festive

SIMPLE         COUPLE

Composition modifiable en plus ou en moins à convenance, nous contacter.
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Un panier premium réunissant apéritif, foie gras, spécialités du terroir, grand vin et douceurs provençales.  
Boîte métal personnalisable aux couleurs de votre entreprise (délai 8 semaines).

LE GRAND PANIER GOURMETS

OUSTAOU

dès 50 colis
COFFRET UNIQUE

41,90€ de 1 à 49 colis

TTC39,00€

dès 50 colis
COFFRET UNIQUE

34,90€ de 1 à 49 colis

TTC33,00€

photo non contractuelle - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.

Présentation en sac coton/jute ou isotherme : +2,50€

Personnalisable aux couleurs de votre entreprise  
- ou de votre collectivité -


