
Producteurs français Préparé en ESAT

Sélection 2026
ENTREPRISES & COLLECTIVITÉS

SAS Gourmets de Provence - 32 Chemin Pied Vaurias, 84600 VALREAS - Tel. 06 12 22 45 14 
www.gourmetsdeprovence.com - contact@gourmetsdeprovence.com

Plus d’infos sur www.gourmetsdeprovence.com

La grande tablée provençale : foie gras IGP, brandade,  
macarons BIO et vin du Vivarais.

GRANDE TABLÉE

TAULEJADO

photo non contractuelle - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.

Apéritif au Sureau 12°  

Foie Gras de Canard Entier IGP Sud-Ouest
Un foie gras de canard entier IGP, issu d’un élevage du Sud-Ouest, à la texture fondante et au goût authentique. Idéal 
sur pain toasté, accompagné d’un vin moelleux.

Confit d’Oignon Doux  
Un confit d’oignons doux aux notes caramélisées, fondant et délicat. Idéal avec foie gras, terrines ou fromages.

Brandade de Morue de Nîmes 

Délice de Tomates Séchées  

Caviar d’Aubergine 

Effiloché de Canard à la Basquaise 
Un effiloché de canard à la basquaise, fondant et parfumé aux notes de poivrons, tomates et piment d’Espelette. 
Savoureux et généreux, idéal avec pâtes, riz ou polenta.

Pâtes de Fruits – Bouchées aux Fruits 

Gâteaux Moelleux Amande Vanille  

Macaron Amande Noisettes Bio   
Des macarons bio aux amandes et noisettes, à la texture à la fois croquante et fondante. Authentiques et raffinés, parfaits 
avec un café ou un thé.

Sablés à l’Orange  

Caramel à Tartiner au Miel et Chocolat 

AOC Côtes du Vivarais BIO « Les 7 Pierres »
Un Côtes du Vivarais bio, léger et fruité, aux notes de fruits rouges et de violette. Souple et frais, idéal avec grillades ou 
charcuteries.

Torchon Lisse Provençal  
Carte de vœux + valisette festive

120g

40g

37,5cl

180g

90g

90g

160g

120g

90g

220g

120g

130g

75cl

Composition modifiable en plus ou en moins à convenance, nous contacter.

dès 50 colis
COFFRET UNIQUE

53,90€ de 1 à 49 colis

TTC50,00€

Un panier raffiné qui met à l’honneur le 
foie gras IGP, l’effiloché de canard et les 
spécialités provençales, accompagnés du 

Côtes du Vivarais BIO.

Présentation en sac coton/jute ou isotherme : +2,50€


