G urmets Sélection 2026
de PI’OVCHCC ENTREPRISES & COLLECTIVITES

— DECOUVREZ LA PROVENCE

LOU PITCHOUN

Le format découverte : six saveurs essentielles
pour une premiere rencontre avec la Provence gourmande.

des 50 colis
— COFFRET UNIQUE

16,90%

17,90€ de 1 a 49 colis

des 50 colis
— COFFRET UNIQUE

20,905

21,90€ de 1 a 49 colis

our la santé.

Composition modifiable en plus ou en moins a convenance, nous contacter.

SIMPLE COUPLE

Médaillon au foie de canard 20% Foie Gras de Canard

909 130g Les Conserveries Espinet, maitre artisan du Périgord, élaborent ce médaillon délicat associant magret de canard et 20%
de foie gras de canard. Sa texture fondante et son go(t raffiné en font une entrée festive idéale, a déguster frais avec
un confit d’oignons ou en toast sur pain grillé. Sans conservateur, sans colorant ajouté.

Caviar d’aubergine

90
? Caviar d'aubergine artisanal Lou Gascoun. Tartinable provencal aux notes douces, parfait a I'apéritif sur toasts ou crudités.
Volailles sauce magret fumé et fondue de poireaux
300g 600g Volailles frangaises mijotées en sauce au magret fumé et fondue de poireaux. Fabrication artisanale, sans alcool, sans

conservateur.

AOC Cotes du Rhone rouge « Chemin Faisant »

La Cave La Vinsobraise, coopérative emblématique de Vinsobres (Dréme), propose ce Cétes du Rhéne rouge issu des
37,5¢l 50cl cépages Grenache et Syrah. Robe rubis aux reflets violets, aromes de fruits rouges mars, d'épices douces et de garrigue.
En bouche, I'attaque est franche, les tanins sont soyeux et la finale longue et persistante. A servir a 16-18°C avec des
viandes grillées, des fromages ou des charcuteries du Sud-Ouest.

Sablés a l'orange

909 2209 2 : N o q o 8\ [ 2 2
Sablés artisanaux a |'orange. Fabrication francaise, parfait a I'neure du gotter ou avec un café.

Sapin blanc assortiment chocolat noir et lait

50 100 . ! . . .
o 9 Assortiment festif de chocolats noir et lait en forme de sapin blanc. Une touche gourmande pour clore le repas.

Carte de voeux + valisette festive
Carte de veeux avec texte de veeux personnalisable sur demande + valisette festive de présentation.

Producteurs frangais Préparé en ESAT Plus d'infos sur www.gourmetsdeprovence.com Présentation en sac coton/jute ou isotherme : +2,50€
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